
ESSEN IST EIN BEDÜRFNIS,
GENIESSEN IST EINE KUNST.



APERITIVO
   

CRODINO2 SODA (ALKOHOLFREI)	 5,00€

CAMPARI2 SODA 	 7,50€

WEISSER PORT TONIC3    		  7,50€

APEROL2,3 SPRITZ / HUGO 		  7,50€

ANTICA SODA  			  8,00€ 

LILLET WILD BERRY  		  8,00€

 
 
INSALATA / SALATE / SALAD 

INSALATA MISTA 		  5,00€
gemischter Salat  
mixed salad 

INSALATA TONNO 		  10,90€
gemischter Salat mit Thunfisch & Ei  
mixed salad with tuna & egg 

CAESAR SALAD 		  13,90€
mit gegrillter Hähnchenbrust & Parmesan  
with grilled chicken breast & Parmesan 

INSALATA FORMAGGIO DI CAPRA  	 13,90€
gemischter Salat mit gratiniertem Ziegenkäse  
mixed salad with gratinated goat cheese 

PULPO SALAT   	  15,90€
Tintenfischsalat  
squid salad

ANTIPASTI PER 2 / VORSPEISEN FÜR 2  

PINSA RUCOLA & PARMESAN 		  12,00€
mit Fior di Latte Mozzarella, Rucola & Parmesan  
with Fior di Latte Mozzarella, rocket salad & Parmesan

PINSA TARTUFO 			   16,90€
mit Fior di Latte Mozzarella,   
Trüffelrahm, frischem Trüffel & Parmesan  
with Fior di Latte Mozzarella, truffle cream,  
fresh truffle & Parmesan   

ANTIPASTI MISTO VEGETARIANO    	 22,00€
gemischte vegetarische Vorspeisenplatte  
mixed vegetarian appetizer plate 

ANTIPASTI MISTO 			   29,00€
gemischte Vorspeisenplatte  
mixed appetizer plate 

ANTIPASTI / VORSPEISEN / STARTERS 

MINESTRONE  			   8,00€
mediterrane Gemüsesuppe 
mediterranean vegetable soup

ZUPPA DI PESCE 			   12,90€
Fischsuppe  
fish soup

BURRATA E POMODORINI 		  13,90€
Burrata, Tomaten, Basilikum & Rucola   
Burrata, tomatoes, basil & rocket salad 

 

VITELLO TONNATO 		  14,00€

CARPACCIO  			   14,00€
vom Rinderfilet mit  
Parmesansplittern & Rucola  
filet of beef with shaved 
Parmesan & rocket salad

 

BABY CALAMARI 		  14,90€
gegrillte Baby Calamari auf Rucola  
grilled baby calamari on rocket salad  

AVOCADO E GAMBERI DI FIUME 	 16,90€
Avocado Tatar mit Flusskrebsen  
avocado tartar with crayfish 

 

RINDERTATAR 			   18,90€
beef tartare
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PIZZA 

PIZZA VERDURA  		  11,00€
mit Fior di Latte Mozzarella & frischem Gemüse der Saison  
with Fior di Latte Mozzarella & fresh seasonal vegetables  

PIZZA SALSICCIA  		  12,00€
mit Fior di Latte Mozzarella & scharfer italienischer Wurst  
with Fior di Latte Mozzarella & spicy Italian sausage  

PIZZA DIAVOLO  			   12,90€
mit Fior di Latte Mozzarella, Peperoni Wurst,  
Zwiebeln,  Peperoni, Paprika & Chili   
with Fior di Latte Mozzarella, pepperoni sausage,  
onions, hot peppers, bell peppers & chili  

 

PIZZA PARMA   			  12,90€
mit Fior di Latte Mozzarella, Parmaschinken,   
Rucola & Parmesan  
with Fior di Latte Mozzarella, Parma ham,  
rocket salad & Parmesan

 

PIZZA SALMONE   			   14,00€
mit Fior di Latte Mozzarella, frischem Lachs & Rucola 
with Fior di Latte Mozzarella, fresh salmon & rocket salad

PIZZA PISTACHIO    			   14,90€
mit Pistazien, Mortadella & Burrata 
with pistachios, mortadella & Burrata

 

PIZZA TARTUFO     			   16,00€
mit Fior di Latte Mozzarella, Trüffelrahm,   
frischem Trüffel & Parmesan   
with Fior di Latte Mozzarella, truffle cream,  
fresh truffle & Parmesan    

 

RISOTTO 

RISOTTO MILANESE 			   15,00€
mit Safran, with saffron 

RISOTTO NERO  			   15,90€
mit Calamari, with squid 

RISOTTO TARTUFO 			   18,90€
mit schwarzem Trüffel, with black truffle 

PASTA

PENNE ALL ARRABBIATA 		  8,90€
mit Peperoncini  
with peperoncini

SPAGHETTI BOLOGNESE 		  10,00€
mit Rinderhackfleisch  
with ground beef

LASAGNE 				    11,90€
mit Rinderhackfleisch  
with ground beef

SPAGHETTI CARBONARA 		  11,90€
mit Pancetta, Sahne & Ei  
with Pancetta, cream & egg 

SPAGHETTI CACIO & PEPE 		  12,90€
Pecorino Romano & Pfeffer  
Pecorino Romano & pepper

PENNE SALSICCIA 			   13,90€
mit würziger italienischer Wurst  
with spicy Italian sausage

 
TAGLIATELLE AL SALMONE 		  15,90€
mit Lachs  
with salmon

 
TAGLIATELLE PESTO E BURRATA 	 15,90€
mit frischem Pesto, Burrata & Pinienkerne  
with fresh Pesto, Burrata & pine nut 

	

PENNE FILETTO MANZO 		  17,90€
mit Rinderfiletspitzen  
with beef filet tips 

SPAGHETTI A.O.P CON SCAMPI 	 18,00€
Riesengarnelen, Chili & Knoblauch  
king prawns, chili & garlic

 
GNOCCHONI AL TARTUFO 		  18,90€
mit Trüffelrahm und frischem schwarzen Trüffel  
with truffle cream and fresh black truffle 
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CARNE / FLEISCH / MEAT  

FRATELLIS BURGER  			   16,90€
mit Rindfleisch, Eisbergsalat, Tomaten  
with beef, lettuce, tomatoes 

 

RINDERFILET 		  250 Gr.		  29,90€
			   350 Gr.		  39,90€

COTTOLETTA ALLA MILANESE 		  23,00€
paniertes Kalbsschnitzel  
breaded veal escalope 

SCALLOPINA GORGONZOLA 		  24,90€
Kalbsmedaillons mit Gorgonzola  
veal medallions with Gorgonzola cheese

DRY AGE

RIB EYE STEAK  	 250 Gr.		  26,90€
			   350 Gr.		  36,90€
RUMPSTEAK		  250 Gr.		  25,90€
			   350 Gr.		  34,90€
TOMAHAWK				    a.A. 
T-BONE STEAK 			  a.A. 

SALSA / SOSSEN / SAUCES 

SALSA AL PRIMITIVO  			   3,50€
Rotweinsoße, red wine sauce 

SALSA BERNAISE			   3,50€
 

SALSA AL PEPE VERDE 		  3,50€
grüne Pfeffersauce, green pepper sauce

SALSA AL SENAPE 			   3,50€
Dijon-Senf Sauce, Dijon mustard sauce
 

PESCE / FISCH / FISH 

LOUP DE MER  			  23,90€
Wolfsbarsch vom Grill  
grilled sea bass

SALMONE ALLA GRIGLLIA 		  24,90€
Lachs vom Grill  
grilled salmon 

SCAMPI ALLA GRIGLLIA 		  25,90€
Riesengarnelen vom Grill  
grilled scampi 

BISTECCA DI TONNO 			   26,90€
gegrillter Thunfisch mit Sesamkruste  
grilled tuna with sesame crust 

PESCE MISTO 				    27,90€
gemischte Fischplatte  
mixed fish plate  
 
 

Alle Fleisch- und Fischgerichte enthalten eine der folgenden Beilagen nach Wahl:  
All meat and fish dishes include one of the following side dishes of your choice: 
 

Beilagen Salat 			   4,00€
side salad

Rosmarinkartoffeln 		  4,00€
rosemary potatoes

mediterranes Gemüse 		  4,00€
mediterranean vegetables 

Pommes Frites  		  4,00€
french fries

Blattspinat 			   4,00€
leaf spinach

CONTORNI / BEILAGEN / SIDES 

TRÜFFEL-PARMESAN-POMMES 	 7,00€
mit geriebenem Parmesan & frischem Trüffel  
with grated parmesan & fresh truffle

TRÜFFELSTAMPF 			   7,00€
getrüffelter Kartoffelstampf  
truffled mash potato   

PATATE E VERDURA 			   7,00€
Rosmarinkartoffeln & Gemüse  
rosemary potatoes & vegetables
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DOLCE / DESSERT 
 

SORBETTO 				    5,00€
Sorbet des Tages  
sorbet of the day 
 

AFFOGATO 				    5,50€
Espresso mit Vanilleeis  
espresso with vanilla ice cream 

TIRAMISU 				    6,50€

SOUFFLE AL CIOCCOLATO 		  8,00€
Schokoladen Soufflé mit Vanilleeis  
chocolate soufflé with vanilla ice cream

PANNA COTTA FRUTTI DI BOSCO 	 8,00€
Sahnepudding mit Waldfrüchten  
cream pudding with wild berries
 

SOUFFLE AL PISTACHIO 		  8,90€
Pistazien Soufflé mit Vanilleeis  
Pistachio soufflé with vanilla ice cream 

TARTUFO DI PIZZO 			   9,00€

KÄSETELLER 				    12,90€
cheese plate 

HEISSGETRÄNKE / HOT DRINKS 

ESPRESSO				    2,80€
 
ESPRESSO MACHIATTO 		  3,30€

ESPRESSO DOPPIO 			   3,50€

CAFE AMERICANO 			   3,50€

CAPUCCINO 				    3,80€

LATTE MACHIATTO 			   4,00€

TEE 					     4,00€
verschiedene Teesorten  
different teas 

 
Alle Preise sind in Euro, inkl. gesetzlicher MwSt. und Bedienung.

Zusatzstoffe: 1koffeinhaltig, 2mit Farbstoff(en), 3chininhaltig, 4mit Taurin, 
5geschwefelt (enthält Sulfite), 6mit Schwärzungsmittel, 7mit Phosphat, 8mit 
Süßungsmittel, 9mit Antioxidationsmittel, 10mit Konservierungsstoff(en), 
11enthält eine Phenylalaninquelle, 12mit Geschmacksverstärker(n), 13gewachst, 
14erhöhter Koffeingehalt (32 mg/100 ml)
Hinweis Allergene: Eine genaue Deklaration liegt in unserem Restaurant aus, 
bitte fragen Sie unser Servicepersonal.
Aufgrund der Küchenabläufe kann der 100%ige Ausschluss bestimmter Allerge-
ne nicht gewährleistet werden.

ALKOHOFREI / SOFTDRINKS 

SELTERS CLASSIC / 		  0,25l 	 2,80€
NATURELL 			   0,75l 	 6,00€
            
COCA COLA1,2 /   		  0,20l 	 3,00€
FANTA2 / SPRITE      

TONIC3 / BITTER LEMON3,9 / 	 0,20l 	 3,00€
GINGER ALE2 

SAFT/ SCHORLE
 

APFELSAFT   			   0,30l 	 3,00€ 
ORANGENSAFT 		  0,50l 	 4,50€
JOHANNISBEERNEKTAR 
MARACUJANEKTAR

BIER / BEER / APFELWEIN / CIDER

BIRRA ICHNUSA 		  0,30l	 4,00€
 

RADEBERGER PILSNER 	 0,30l	 3,50€
				    0,50l	 5,20€ 
RADLER    			   0,30l	 3,50€
				    0,50l	 5,20€ 
SCHÖFFERHOFER WEIZEN 	 0,50l 	 5,20€
APFELWEIN / GESPRITZT	 0,25l	 3,00€
				    0,50l	 4,80€

WEIN / VINO / WINE 

FRIZZANTE 

PROSECCO     			   0,1l	 6,50€
				    0,7l	 32,00€
 
WEIß / WHITE / ROSÈ 

ROSÉ				    0,2l	 5,80€ 
CHARDONNAY  		  0,2l	 5,80€
PINOT GRIGIO  			  0,2l	 5,80€
LUGANA 			   0,2l	 6,50€

ROT / RED 

MONTEPULCIANO       		  0,2l	 6,00€

PRIMITIVO 			   0,2l	 6,50€ 



Folge uns und
erhalte die neusten 

Informationen 


